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Mehr Wertschdpfung fur Athiopien durch Kaffeeréstung im Land

Der athiopische Solino Espresso wird ab Anfang November 2010 exklusiv bei Perfetto - Karstadt
verkauft. Es ist der erste Kaffee der komplett in Athiopien angebaut, geréstet und verpackt wird.

Dadurch entstehen im Land qualifizierte Arbeitsplatze und das Lohnniveau steigt.

Fur gerdsteten Kaffee aus Athiopien gab es bis 2008 einen Zoll von 30%. Griiner Rohkaffee konn-
te dagegen immer zollfrei eingefiihrt werden. Deshalb wurde Kaffee bisher ausschlieBlich in

Deutschland geréstet. Die Anbaulander partizipierten nicht von der Veredelung.

Zur Zeit wird griner Rohkaffee fir den Export in Addis Abeba flr 1,90 - 2,90 Euro / kg gehandelt.
Fertig verpackter Rostkaffee dagegen fur 6,70 — 8,90 Euro / kg. Die héhere Wertschdpfung kommt

somit direkt Athiopien zu Gute.

~Einen ausgebildeten Kaffeerdster oder Drucker fur die Verpackung kann ich statt 20 Euro / Monat
(fur Arbeiter oder Landwirte) dreimal mehr bezahlen”, sagt Theodros Zerihun, Miteigentimer der

Rosterei und der Druckerei von Solino in Addis Abeba.

Der Solino Espresso wird aus den besonders guten Kaffeesorten Harar, Yirgacheffee und Sidamo
bei niedrigen Temperaturen 22 Minuten lang gerdstet und sofort verpackt. Die lange athiopische

Kaffeekultur garantiert die hohe handwerkliche Qualitat der Réstung und besten Geschmack.

.Nur den Kaffeebauern etwas mehr Geld zu zahlen reicht nicht. Denn 90% der Ostafrikaner sind
Bauern und jede Missernte betrifft die gesamte Bevolkerung. Nur wenn neue Berufsgruppen ent-

stehen kann sich das Land wirklich entwickeln”, sagt Felix Ahlers, Initiator des Projektes.

Das Solino Projekt wird im neuen Buch ,Schwarze Frau, weiBes Land” von Waris Dirie ausfiihrlich
beschrieben. Die athiopische ECBP' und die FRoSTA Tiefkihlkost AG unterstltzen das Projekt.

! Engineering Capacity Building Program, eine Kooperation der GTZ und der dthiopischen Regierung (www.ecbp.biz)



Ansprechpartner und weitere Informationen:
Felix Ahlers

www.solino-kaffee.de

hallo@solino-coffee.com oder ahlers.f@frosta.de
Tel.: +49 - 40 - 854140 84

Theodros Zerihun
Addis Abeba, Athiopien
Tel.: +251 — 911 219 250

Ladenverzeichnis: Perfetto Feine Kost bei Karstadt unter

www.perfetto.info

Fotos frei fir redaktionelle Nutzung (auf www.solino-coffee.com)

- Theodros Zerihun mit grinem Rohkaffee und gerostetem Kaffee
- Kaffeerdstung in Addis Abeba

- Kaffeeabfiillung in Addis Abeba

- Container Verladung in Addis Abeba

- Solino Packung 200g

- Solino - Logo

(Photos kénnen honorarfrei abgedruckt werden)
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